
 

Lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen!Lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen!Lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen!Lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen!    
 
 

Für den Großen Hunger… 
 
Brettljause 
 

Hausplatte nach Anzahl der Personen 
(ab zwei Personen) 
 

Hauswürstl mit Senf und Kren 
 

Trockenwurst mit Verhackert und Kren 
 

Aufstrichteller (Verschiedene Aufstriche) 
 

Käseteller 
 

 

Vegetarischer Teller 
Käse, Aufstriche, Gemüse 
 
 

Etwas Gutes auf dem Brot… 

 
Belegtes Brot 
Frisches Brot  mit Geselchtem, Speck, Brüstl, 
Trockenwurst, Käse, Kren und Gemüse 
 

Speck Brot, garniert 
 

Verhackert-Brot 
 

Grammelschmalz-Brot 
 

Brüstl-Brot 
 

Leberaufstrich-Brot, garniert  
 

Liptaueraufstrich-Brot 
garniert mit Gemüse 
 

Kürbiskernaufstrich-Brot 
mit gerösteten Kürbiskernen 
 

Käse-Brot 
mit Gemüse 
 

Etwas Saures... 
 
Saure Presswurst 
mit Zwiebel, Gemüse und Ei garniert 
 

Saures Rindfleisch 
mit Zwiebel, Gemüse und Ei garniert 
 

Saure Variation 
(abgemachte Presswurst, Rindfleisch, Bohnen) 
 
 

Unsere Salate… 
 

Bohnensalat mit Schafkäse 
 

Bohnensalat mit Rettich 
 

Bauernsalat 
Rindfleisch, Presswurst, Tomaten, Gurken, 
Paprika, Zucchini, Bohnen; Zwiebel, Käse; 
abgemacht mit Kürbiskernöl 
 

Rebenlandsalat 
Salat mit Gemüse und Schafkäse, Kürbiskernöl 
 
 

Für die kleinen Gäste… 
 

Kleines Belegtes Brot 
 

Kleines Käsebrot 
 

Butterbrot 
 

Honig- oder Marmeladenbrot 
 
 

Die süße Verführung… 
 

Natürlich haben wir immer auch verschiedene 
Mehlspeisen und Süßigkeiten im Haus! Fragen 
Sie einfach danach! 
 

 

GUTEN APPETIT!GUTEN APPETIT!GUTEN APPETIT!GUTEN APPETIT!    

Weinbau und Gästezimmer 
Harald Legat 

Eichberg-Trautenburg 9 
A-8463 Leutschach 

Tel. + Fax: +43 (0)3454 230 
Mobil: +43 (0)676 372 56 37 

E-Mail: info@weinbau-legat.at 
Internet: www.weinbau-legat.at 



 
 

 
 

 
 
 


